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CULINARY ART SCHOOL

DESCRIPCIÓN

Arquitectos: graciastudio

Área: 894.0 m2

Año: 2010

Construcción graciastudio

Ingeniería estructural - Ing. Benjamin
Teran Duran

BASQUE CULINARY CENTER / VAUMM

DESCRIPCION

Arquitectos: VAUMM

Área: 15000.0 m2

Fotografías: Fernando Guerra | FG+SG

Construcción graciastudio

Colaboradores:
Naroa Oleaga Barandika, estudiante
PFC,

ESCUELA DE COCINEROS PATAGÓNICOS

Arquitectos: ALIMENTI Y ASOC + M2G

ARQUITECTOS Mallco Heguy / Maidana
/ Giuliani

Área: 894.0 m2

Año: 2010

DESCRIPCION

Se encuentra ubicado en un terreno sin mucho alrededor, por lo cual ambos volúmenes voltean hacia adentro,
reando como intersticio, una plaza. El de mayor altura conteniendo aulas, oficinas administrativas, biblioteca y
de manera subterránea, la cava; el de menor, los talleres de práctica, con transparencia absoluta, tanto con
laplaza como entre los talleres mismos.
plaza como entre los talleres mismos.   Limpieza y orden definen a Culinary Art School . No hace falta más
cuando se busca responder a las exigencias del proyecto , situado en la ciudad de Tijuana, B.C. A simplevista,
un desconocido podría imaginarse cualquier cosa menos una escuela de vista, un desconocido podría
imaginarse cualquier cosa menos una escuela de gastronomía albergada dentro de un espacio que contiene
dos volúmenes rectangulares como protagonistas, donde se conjugan materiales como concreto aparente,
acero, madera garapa, vidrio y, de esqueleto, estructura de acero.

El edificio adopta una forma de U, mediante la cual se permite el tránsito por la ladera, además de configurarse
un espacio interior a través del cual se desarrollan todas las circulaciones , configurándose de este modo un
espacio lleno de actividad , enel que se ponen de manifiesto las relaciones y el intercambio como dos
elementos el que se ponen de manifiesto las relaciones y el intercambio como dos elementos determinantes
bajo la óptica de la innovación.
La utilización de geometrías que recuerdan tanto el apilamiento de platos como la suavidad de las ondas que
representan la topografía de la ladera original consigue dar un efecto unitario al conjunto que sirve de
estrategia de fusión entre arquitectura y paisaje.

El programa solicitaba la resolución de la escuela y una serie de oficinas de uso privado e independiente.
La propuesta define en planta baja la Escuela de Cocina y las oficinas en las plantas superiores. Desde la calle
posterior se da acceso a las cocheras situadas en la terraza del edificio.
El proyecto de la Escuela de Cocineros Patagónicos tiene la particularidad de ubicarse en un terreno con frente
a dos calles.
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